
西餐烹調丙級技術士證照 

試題輔導班(第 20期) 
◆課程目標： 

 

證照在手，機會無窮！ 

1.培養學員對西餐烹調的興趣。 

2.培養學員西餐烹調專業與創業實務製作技能。 

3.輔導丙級西餐烹調技術士考試，加強就業能力。 
 

◆課程大綱： 

1.學習燒、烤、燴、煎、煮、炸、烘基本烹調技能。  

2.學習西餐烹調的基本刀工，認識每種食材切割的名稱及規格。  

3.學習度量衡換算。  

4.教學內容：以中部辦公室公告丙級西餐烹調考試題組授課，分小組流程方式教學。  

5.教學方式：老師講解示範 4 道菜→ 學員分組實作 → 學員相互觀摩 → 老師綜合講評。 

（過程中,老師確實督促衛生流程及指導作法。） 

◆師資介紹：廖昱丞 老師  

1.台南應用科技大學餐飲系畢業 2.經歷：涵碧樓大飯店西餐副主廚、台中亞緻大飯店廚務部總領班 

3. 2011 台南市七股海鮮廚藝競賽-冠軍 4.證照：中餐烹調(葷)乙級；西餐烹調、烘焙食品-西點蛋糕 

◆開課日期：114 年 4 月 29 日至 6 月 3 日每週二 9:00-17:30(共 48 小時) 

  攜帶物品：1.餐巾紙(抽取式擦手紙) 2.毛巾、抹布 3.盛裝器皿 4.圍裙。 

◆考試資訊：114 年度報考簡章約 1 月中旬開始販售，請至指定超商(全家便利商店)購買即測即評技

術士簡章(咖啡色紙袋包裝)，填寫後自行個別報考。 

◆上課地點：台中世貿中心教室(台中市西屯區天保街 60 號) 

◆適合對象：1.年滿 15 歲或國中畢業。2.想學習餐飲一技之長。3.想創業者。 

◆課程收費：每人新台幣 15,000 元(含材料費)。費用不含書籍費(300 元)、報名簡章及  

            檢定費用。 

◆繳費方式： 

 (1)即期支票：抬頭『財團法人台中世界貿易中心』(郵寄至 407 台中市西屯區天保街 60 號培訓組) 

 (2)郵局劃撥：帳號 21190461（抬頭：財團法人台中世界貿易中心）。 

 (3)ATM 轉帳：銀行代號：103 銀行：新光銀行永安分行，帳號：0949-10-000788-7 

 (4)現金：報名後請於上班時間(周一到五 9:00-17:00)至本中心地下一樓辦公室繳交。 

※以上(2)(3)項繳款後請來電告知或將收據聯寫上「課程名稱、姓名」回傳，以利查核。 

◆洽詢電話：04-23582271 轉分機 1059 林小姐 傳真至 04-23582686 

-------------------------------------請沿虛線剪下回傳--------------------------------------------------------------- 

西餐烹調丙級技術士證照試題輔導班(20 期)(4/29-6/3)  報名表           開立發票□個人□公司 

公司名稱： 統一編號： 

電話(日)： 傳真： 聯絡地址： 

姓名： 職稱： 性別： 最高學歷： 

手機： 
獲知訊息管道：□官網 □親友推薦 □1111 進修網 
□ FB □其他: 

E-mail: 
上課目的：□考證 □學習一技之長 □興趣 □轉職 
□ 開業 □其他: 

財團法人台中世界貿易中心網站 https://www.wtctxg.org.tw(開放線上報名) 

https://www.wtctxg.org.tw/

